
AUX CHANTIGNOLES

PREMIER SERVICE
FIRST SERVICE

Truite fumée, chutney de fruits nordiques, pain de campagne, légumes marinés, moutarde à la salicorne
Smoked trout, northern-fruit chutney, country bread, marinated vegetable, samphire mustard

·  Pisciculture Kenauk, La Fille du Boulanger, ferme Labelle & St-Amour  ·

OU • OR

Lumaconi aux champignons et escargots braisés à la bière, mornay au Rébellion 1837, jus de volaille herbacé
Lumaconi with mushrooms and beer-braised snails, Rébellion 1837 Mornay sauce, herb-infused chicken jus

·  Champignons Outaouais, Brasseurs de Montebello, Fromagerie Montebello  ·

DEUXIÈME SERVICE
SECOND SERVICE

« Œuf Montebellois », farce de saucisse, foie gras, mayonnaise tourbée, jalapeño
"Montebello egg", sausage meat, foie gras, peat-smoked scotch mayonnaise, jalapeño

·  Ferme Moreau, ferme Labelle & St-Amour  ·

OU • OR

Coq au vin, légumes racines et purée de pommes de terre
Coq au vin, root vegetables and mashed potatoes

·  Ferme Aux Pleines Saveurs  ·

TROISIÈME SERVICE
THIRD SERVICE

Panna cotta florale à la camerise, bleuet et rhubarbe
Floral panna cotta with haskap, blueberry, and rhubarb

·  Ferme Labelle & St-Amour  ·

OU • OR

Pointe de tarte au chocolat, gel d’argousier et crème glacée au miel et safran, tire éponge au miel de Papineauville
Chocolate tart tip, sea buckthorn gel, honey-saffron ice cream, Papineauville honey sponge toffee

·  Délys de Jo  ·
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